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大掃除は買い替えのベストタイミング！？

金属加工の一大産地、新潟県燕三条地区の職人が

手がけるキッチン雑貨で迎える新年

■見失いがちなキッチン雑貨の買い替え時はいつ？

■国内でも人気！高品質で長く使える燕三条のキッチン雑貨

キッチン雑貨は毎日使うものだからこそ、買い替えるタイミングを見失いがち！気が付いたら落ちない
汚れができていたり、気にならない程度のガタツキが出ていることも。
そこで新しい年を気持ち良くスタートするために、大掃除のついでにキッチン雑貨を見直してみませんか？
大掃除のタイミングで、いつも使っているものを見直し、新しい 1 年をスタートさせましょう。
せっかく買い替えるなら、長く使えて美しい“本物のキッチン道具”を選びたい。そんな方におすすめ
なのが、金属加工の町・新潟県燕三条地域の職人が手がける逸品です。

三条市の「ふるなび」▶

古くから「金物の町」として知られる新潟県燕三条。
この地域では、職人たちが培ってきた金属加工の技術
が今も息づき、多くの工場で新たな製品が生み出され
ています。
その品質は全国で高く評価され、三条市のふるさと
納税でも金属製キッチン雑貨が人気上位に。
弊社が企画・開発する【逸品物創 ( いっぴんものづく
り ) シリーズ】も、燕三条地域の職人による確かな手
仕事で、高い支持をいただいています。
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キズが付きにくく、長く使える新素材

②逸品物創 絶妙サイズの取りわけスプーン

①逸品物創 ステンレスボウル（15cm / 18cm / 21cm / 24cm）

こだわりの素材、こだわりの形状

手のひらサイズなのにたっぷりすくえる、手にしっくり馴染む取り分けスプーン

：逸品物創 ステンレスボウル　15cm/18cm/21cm/24cm
：【15cm】1,320 円 /【18cm】1,650 円 /【21cm】1,980 円 /【24cm】2,540 円 
：ステンレス鋼
：【15cm】直径 15.5× 高さ 7cm/【18cm】直径 19× 高さ 8cm/
  【21cm】直径 22× 高さ 9.5cm/【24cm】直径 24.5× 高さ 10.5cm
：【15cm】165ｇ/【18cm】215ｇ/【21cm】315ｇ/【24cm】400ｇ
：【15cm】0.9L  /【18cm】1.6L  /【21cm】2.7L  /【24cm】4Ｌ
：日本
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原 産 国

：逸品物創 絶妙サイズの取りわけスプーン
：1,320 円
：18-8 ステンレス
：幅 6x 長さ 17 cm
：42ｇ
：日本
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ちょっと短めで緩やかにカーブしたハンドルと、広くて深めのすくい部をもった
絶妙サイズのステンレス製取り分けスプーンです。
約 17cm でちょっと短めのハンドルは、お皿に置いたままでも邪魔にならず、
食卓でお料理の取り分けがしやすいです。幅広設計なので持ちやすさも◎
しっかりとすくえる広くて深めのすくい部は、炒めものや煮物、サラダや
ドレッシングなどの液体までサッと取り分けることができます。
柔らかい丸みのあるデザインで、食材をしっかりと集めてすくうことが
できます。ステンレス一体設計で、汚れがたまりにくく、洗いやすい
ので長く衛生的にお使いいただけます。食器洗い乾燥機にも入れやすく、
収納性が良いのも嬉しいポイントです。

一般的な鏡面仕上げの艶やかなステンレス
ボウルと違い、細かな凹凸加工が施された
事によりキズが付きにくい新素材ステンレス
「新銀河」を採用。
丈夫で耐食性のあるステンレスにマットな
質感を加えた高級感のある佇まいが特徴的な
ボウルです。15cm、18cm、21cm、24cm
の 4 サイズを展開。

【新銀河】の細かな凹凸加工により、
生クリームや卵の撹拌時に付くキズ
も目立ちにくく、長くご愛用いただ
けます。
重心の低いどっしりとした丸みのある
形状で、混ぜたり和えたりする時にもこぼれにくく、使いやすさにこだわったステンレスボウルです。

一般的なステンレスボウル 逸品物創ステンレスボウル一般的なステンレスボウル 逸品物創ステンレスボウル



紹介した商品以外にも【逸品物創シリーズ】は職人の作るキッチン雑貨を取り揃えております。
手に取ると良さが伝わる魅力的なキッチン雑貨ばかりです。
燕三条の技と心が詰まった“逸品物創シリーズ”で、台所に新しい一年の風を。

：逸品物創 ステンレス マルチポット ストレーナー付
：5,500 円
：ステンレス鋼、強化ガラス製器具（全面物理強化）、フェノール樹脂
：幅 23.5× 奥行 15× 高さ 12.5cm　( 内径 14cm、深さ 12.5cm、底厚 0.7mm）
：2.1L
：日本 ( ガラス蓋のみ中国 )
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③逸品物創 ステンレス マルチポット ストレーナー付
揚げ物から蒸し料理も簡単に、９役こなせるマルチポット（IH 対応）
1. 沸かす 2. 茹でる 3. 煮る 4. 炒める 5. 挙げる 6. 炊く 7. 和える 8. 保存する 9. 蒸す　
ができるステンレス製のマルチポット。
ストレーナー付きなので「蒸す・揚げる・茹でる」が簡単便利に！
鍋、ストレーナーはステンレス製なので丈夫で長持ち、金属製の
ヘラやお玉も使えます。
1 ～ 2 日程度であれば鍋での保存も可能なのも嬉しいポイント。
鍋のハンドルが下向きに設計されているので収納時や冷蔵庫保存時
も場所を取りません。
ガラス蓋付きなので、お料理をしている時の具合も一目瞭然で確認
でき、ツマミには凹みがあるので菜箸の一時置きもできます。

▲蒸し野菜も楽々

お問い合わせ先

アーネスト株式会社　広報担当宛　
TEL：0256－41－1010（代表）
MAIL：media@ar-nest.co.jp
WEBサイト：https://www.ar-nest.co.jp

・モニター品の貸し出し
・商品画像データの貸し出し
・取材対応（オンライン、オフライン問わず）
→当社代表、広報担当、商品開発スタッフが対応いたします

【アーネスト株式会社について】

協力可能内容

モノづくりの街として有名な【新潟県燕三条エリア】に本社を構える生活雑貨メーカーです。
自社工場を持たないファブレスメーカーとして燕三条をはじめ、国内外の協力工場と連携し柔軟な商品開発を行っています。
（所在地：〒959－1155　新潟県三条市福島新田丁858）


